Pour € aperitif

Amuses bouches (chaud)
4.50€ / personne (l'assortiment)

Mini bouchée au ris de veau, beurecque au
parmesan, beignet de langoustines,
pruneaux au lard, banane au bacon, mini
croque-monsieur, feuilleté a I'andouillette

Assortiment de gougeres
(6 pieces) : 2.00€

Gougere tomate confite et lard fumé, gougere
saumon fumé et aneth, Comté

Verrine crémeux d'ananas et tartare de Saint

\ | QHEGRECE N it b 2.50 € pce

Verrine de lentilles verte du Berry et joue de
porcconfite & o 2.00 € pce

Cuillere de foie gras et sa compotée

" d'oignon t 2.50 € pce

" Macaron de foie gras de canard: ......1.00 € pce

Pain surprise :
Prestige (foie gras et saumon fumé)
ERIRIROITIITES s A 30.00€

Prestige (foie gras et saumon fumé)
10 personnes.... e 50.00€
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Pounr les entrées

Bouchée financiéere au ris de veau......... 5.10 € pce

Assortiment de galantines
(faisan truffé, volaille-pistache, ris de veau,

supréme de faisan) .o au poids
Fole gras de canard maison............... 130.00 € le kg
Foie gras d'oie maison........oooooo... 150.00 € le kg
Boudin blancnature....oeoo 24.00 € le kg
Boudin blanc truffé o 35.00 € le kg

Escargot de Bourgogne au
beurre persillé.....oo 6.50 € la douzaine

Tatin de foie gras, crumble

et pommes roties.... 6.00 € pce
Nougatdecanard.. ... 6.00 € pce
gpgranonvegien. ... 6.00 € pce

Poissons et crustaceés:

Médaillon de poissons frais (colin farci aux petits

légumes, saumon a l'oseille)................ 44.00 € le kg
Langouste a la Parisienne................. au cours
Homard a la Parisienne ... au cours
Saumon fumeé écossaiS. ..o 89.00 € le kg

Terrine de sandre aux herbes
et coeur de SaUMON oo 52.00 € le kg

Terrine de Saint Jacques................... 65.00 € le kg

Coquille de médaillon de

queue delangouste....... . 8.00 € pce
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Les Viandes chaudes

Ris de veau braisé aux morilles......... 13.00 € la part

Gigue de chevreull
sauce grand veneur ... 12.00 € la part

Filet de canette rotie
auponvrevert ... 9.00 € la part

Fricassée de poularde
e neles . 12.00 € la part

Chapon,dinderotie. ... au poids

Filet de baeuf en croute
sauce perigourding........oooeeeeee 13.00 € la part

Jambon en croute au Porto...ceeeeo.... 8.50 € la part

Les Prissons chauds

Dos de saumon sauce

champagne...o 9.50 € la part
Demi-langouste thermidor........ ... aucours
Demi-homard thermidor.....oooooo . aucours
Coquille Saint Jacques veéritable............. 6.70 € pce
Coquille Saint Jacques a
laprovencale......ooo 6.70 € pce
Dos de sandre au vinaigre

o [0 ] (=T 10.50 € la part
Lotte et Saint Jacques aux essences

de mandariNe e 14.00 € la part
Colin a la creme de Chorizo................ 9.00 € la part .

Farandole de saumon et sandre,

sauce homardinNe ... 8.50 € la part
“ Gratin de fruits de mer (300Q)..o.... 7.50 € la part
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Pommes cuites a la gelée

degroseillle. e 1.50 € pce
Poélée de champignons (pleurotes, b
champignons de Paris)................... 5.60 € la part
Pommes dauphines........ .. 3.00 € la part

Riz pilaf aux champignons
(pour vos poISSONS)..eoeeeee 3.00 € la part

Gratin NOrMaNd.. e 1.50 € pce

Purée aux morilles |
(pour vos viandes)...oe 5.00 € la part

Purée de patate douce,
NOIX €t raISINS e 3.60 € la part

Purée de Butternut ..o 3.60 € Ia part

Les Dmm&»rde Noél

Les buches creme au beurre
(café, chocolat, grand Marnier)...3.50 € la part
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Buche au chocolat,
creme vanille ..., 4.00 € la part

Buche au nougat, framboise
S0 ] | | £ ————————— 4.00 € la part

Buche forét Noire ..., 4,00 € la part
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